Hotel * Restaurant * Café

Meniivorschliage
fiir 15 — 120 Personen

- 2010 -

SchloB Tremsblttel * SchloBstraBe 10 * D-22967 Tremsbuttel
Tel. +49 (0) 4532 - 264 0 * Fax +49 (0) 4532 - 264 14 * info@tremsbuettel.de * www.tremsbuettel.com



Hotel * Restaurant * Café
Friihlings-Meni 1

Pochierter Bachsaibling auf Bernaismayo
mit knackigem Gemiise

* sk ok

Sous Vide gegarte Maispoularde
auf fliissigem Mais & jungem Lauch

* ok ok

Gateau Moelleux mit Baileyseis

€ 35,00
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Hotel * Restaurant * Café
Friihlings-Menii 2

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Rucola & Parmesan

* sk ok

Soufflierter Kartoffelravioli
mit Shitake-Pilznage

* ok ok

Variation vom Kalb
mit Frithlingsgemiise & Kartoffelpiiree

* ok ok

Pralinenbisquit mit Estragoneis

€ 45,00
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Hotel * Restaurant * Café

Sommer-Ment 1

Italienischer Brotsalat
mit Serranoschinken & altem Balsamico

* ok ok

Gegrillter Steinbutt in Muschelsud
mit Tomaten & Fenchel

* sk ok

Perlhuhnbrust
mit grilnem Spargel & Kartoffelpiiree

* ok ok

Gratin von Banane & Orange
mit Safransabajone & Grand Maniereis

€ 50,00
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Hotel * Restaurant * Café

Sommer-Menii 2

Lauwarmer knackiger Gemiisesalat
mit Jacobsmuscheln

* ok ok

Stippchen von Wildkriautern
mit gebackenem Landei

* ok ok

Pochierter Kabeljau
auf gebratenem Spitzkohl

* ok ok

Rinderfilet aus dem ligurischen Olivensud
mit geriithrter Polenta

*® koK

Variation von der Holunderbliite
mit Pfefferkrokant

€ 56,00
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Hotel * Restaurant * Café

Herbst-Menii 1

Terrine vom heimischen Wild
mit Steinpilzen

* ok ok

Variation von der Vierldnder Ente
mit Rotkohl & Semmelknddeln

* ok ok

Gewiirzschokoladenkuchen
mit Kirschen & Vanilleeis

€ 35,00
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Hotel * Restaurant * Café

Herbst-Menii 2

Gezupfter Skrei
mit Fenchel, Oliven & Tomate

* sk ok

Entenleberparfait mit Granny-Smith-Ragout &
Portweingelee

* sk ok

Hirschkalbsriicken mit Orangenkiirbis &
hausgemachten Knopfle

* sk ok

Dreierlei vom Crépes & Schokoladen
mit Blutorangensorbet

€ 438,00
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