4 Gang - Menue

Jacobsmuscheln
auf gebratener Wassermelone
mit Piment d"Espelette
Fok ok
Spaghettinis mit Pfifferlingen
und pochiertem Lauch
$%%
Rosa gebratener Lammriicken
mit Krauterkruste,

Cous Cous und Artischocken
%%
Pralinenbiscuit mit Pfefferkrokant
und Estragoneis

€ 43,50 pro Person



5 Gang - Menue

Mille feuille vom Ziegenkase
mit Paprika und Basilikumpesto
Gebratene Stopfleber auf geschmortem Apfel
und Wildkrautersalat
$%%
Kabeljau im Gemiisesud mit Basilikum-Quarktortellini
und frischem Meerrettich
Gebratenes Kalbsfilet mit Sommertriiffel,

Kartoffelmousseline und Krautersaitlingen
*ok ok

Gebackener Morbie
mit wiirzigen Aprikosen und altem Balsamico

oder

Schokosoufflé medium
mit Orangen und Sauerrahm-Kirscheis

€ 61,00 pro Person



A la Carte

Vorspeisen

Jacobsmuscheln auf gebratener Wassermelone
mit Piment d"Espelette

Mille feuille vom Ziegenkase mit
Paprika und Basilikumpesto

Gebratene Stopfleber auf geschmortem Apfel
und Wildkrautern

€13,50

€11,00

€12,50



Hauptgange

Rosa gebratener Lammriicken mit Krauterkruste,

Cous Cous und Artischocken € 27,00
Gebratenes Kalbsfilet mit Sommertriiffel,
Kartoffelmousseline und Krautersaitlingen € 29,50
Spaghettinis

mit Pfifferlingen und pochiertem Lauch € 14,00

Kabeljau im Gemiisesud
mit Basilikum-Quarktaschen
und frischem Meerrettich € 24,50

Dessert

Schokosoufflé medium mit Orangen

und Sauerrahmen-Kirscheis € 9,50
Pralinenbiscuit
mit Pfefferkrokant und Estragoneis € 11,00

Gebackener Morbie mit wiirzigen Aprikosen
und altem Balsamico €12,00

Kleine Kaseauswahl
mit Feigensenf und Walnusskernen € 9,00



